
2021 Rohesia Susumaniello IGT
Cantele

Produzent Cantele

Herkunft Puglia, Italien

Traubensorten Susumaniello

Flaschengrösse 75 cl

Allergene
Enthält Sulfite 

Weinbeschrieb
Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Ein Duftbouquet aus roten Früchten,
Johannisbeere und Pflaume. Thymian und Feuerstein im Ausklang. Im Gaumen
sehr ausgewogen. Weich und geschmeidig im Gehalt. 

Vinifikation und Ausbau
Nach dem Pressen und Entrappen bleibt der Most mit einer Maischestandzeit von
circa 6-8 Tagen in Kontakt mit den Schalen. Die Gärtemperatur bleibt konstant bei
22-24°C. Nach Beendigung der Gärung reift der Rotwein einige Monate in
französischer und amerikanischer Eiche. 

Passt zu
Pasta al Ragù, Geflügel und würzigen Speisen. Auch ein schöner Rosso zu
Merenda mit Salami und mittelreifem Käse.
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