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2015 Amarone della Valpolicella
Monte del Fra

Produzent Monte del Fra

Herkunft Veneto, Italien

Traubensorten Corvinone, Corvina, Rondinella
Flaschengrgsse 75d

Allergene

Enthalt Sulfite

Weinbeschrieb

Tiefes Rubinrot mit granatroten Noten. Konzentriertes, siissliches Bouquet,
erinnert an Kirschen- und Konfitiirenbouget. Am Gaumen samtig vollmundig und
weich. Aussergewdhnlich elegant, samtig und harmonisch, aber auch kraftig und
komplex, kérperreich und mit viel Tiefe. Man bemerkt Kirsche, Zwetschgen,
Lakritze und Leder. Hinzu kommen wiirzige Noten die an Pfeffer, Zimt und an
frisches Unterholz erinnern. Anhaltendes Finale.

Vinifikation und Aushau

Die Trauben werden in der zweiten Dekade im Oktober geerntet, nachdem sie
bereits an der Pflanze ein wenig eingeschrumpelt sind. Diese Traubentrocknung
wird in temperatur- und feuchtigkeitskontrollierten Raumen (Fruttaio)
fortgesetzt. Die geschrumpelten Trauben werden, abhangig vom Jahrgang, Ende
Januar oder Anfang Februar sanft gepresst. Es folgt eine Fermentation in kleinen
Stahltanks, unter regelmdssigem Bewegen der Schalen, damit die Farbe und die
charakteristischen Aromen der Trauben in den Saft ibergehen. Damit werden aber
nicht nur die Farbe und der charakteristische Duft optimal erhalten, sondern es
entwickeln sich auch die natiirlichen Hefen der Trauben besser. Anschliessend an
die malolaktische Gdrung im Stahlfass, kommt der Wein mindestens fiir 24
Monate in Eichenfdsser von 30 Hektoliter. Dann muss der Wein noch mindestens
8 Monate auf der Flasche reifen, bevor erin den Verkauf kommt.

Passt zu

Erist der perfekte Begleiter zu Braten oder geschmortem Wild. Auch passend zu
Lammgigot, Risotto, Polenta oder Pasta. Harmonisch zu Halbhart- und Hartkase.
Der Amarone begleitet aber auch rohen Thunfisch, Sushi und thailandische,
vietnamesische und indische Gerichte bestens. Und nicht zuletzt ist der Amarone
ein wunderbarer Meditationswein.

- 7260 Davos Dorf - Tel. 081 41014 14 - Fax 081 410 14 19 - www.kaufmannweine.ch - info@kaufmannweine.ch



